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Restaurant scolaire Pénestin

Semaine du 10/06 au 16/06

Coleslaw Pasteque

HORS D'GEUVRE

Gaspacho

Friand au fromage

Poisson pané et
dosette de ketchup

Jambon grill HVE
sauce barbecue

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Petits pois Carottes

BIO

Macaronis BIO

Sauté de volaille
paélla

Riz paélla au chorizo
(porc)

Gratin montagnard
(plat complet végé)

Salade verte

Fruit frais Liégeois chocolat

DESSERT

Churros au chocolat

(™

Fruit frais BIO AB

Produit de saison

ﬁ;% Produit label Rouge
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison b

Produit issu de I'agriculture biologique Repas Végétarien

o

Fabrication maison Repas a theme
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : DE

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




